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Saint-Emilion Grand Cru

2004

Saint-Emilion Grand Cru

1,9 hectares

Pied de céte / Cote

Sud

Argilo Calcaire

5 500 pieds/ha

40 ans

Raisonnées avec désherbage sous pieds et
enherbement

Guyot mixte

Merlot:95%

Cabernet Franc: 5%

14 %

Du 7 au 15 Octobre 2004
Manuelles, en cagettes

40 hi/ha

Macération

Pigeages

Fermentation Malo Lactique en barriques
30 jours

Bois (40/50hl)

18 mois - 100% de bois neuf

Fin Octobre début Novembre 2004
July 5th, 2005

11 000 bouteilles

Michel Rolland

BP 67 - 33 330 SAINT-EMILION - FRANCE 05.57.51.19.91
CONTACT@MTDECOSTER.COM
WWW.MTDECOSTER.COM

Saint-Emilion Grand Cru

Bernard ex Thibaut Decoster Proprictaires 2 Saint-Emilion
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