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Grand Cru Classé

2012

Saint-Emilion Grand Cru - Grand Cru Classé
3,7 hectares

Plateau

Sud

Graves, sables ferrugineux et argiles

6 500 a 8 500 pieds/ha

40 ans

Raisonnées et enherbement

Girondine a deux bras avec ébourgeonnage
Merlot:75%

Cabernet Franc: 25%

14 %

Du 15 au 17 Octobre 2012

Manuelles, en cagettes et tris successifs

35 hl/ha

Macération a froid puis jusqu’a 32°C

Fermentation Malo Lactique 50% barriques neuves,

50% cuves

29 jours

Béton (80hl)

17 mois - 50% de bois neuf
28 Mars 2014

17 000 bouteilles

Hubert de Bouard de Laforest

BP 67 - 33 330 SAINT-EMILION - FRANCE 05.57.51.19.91

CONTACT@MTDECOSTER.COM
WWW.MTDECOSTER.COM

Grand Cru Classé

L.a Commanderie

Saint-Emilion Grand Cru

Bernard Decoster Propriétaire Thibaut Decoster Viiculiear
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