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CIOS deS JaCOb i ns & COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

TASTING NOTES
Grand Cru Classé MAGALI . THIBAUT 2 0 1 3

DECOSTER

MY BETTANE + DESSEAUVE - Bettane & Desseauve - Septembre 2015
16/20
Elegant, droit, pur, d’'une longueur fraiche et remarquablement équilibré.

JAMESSUCKLING.COM - James Suckling - Février 2016

90/100

An attractive red with currants, light tobacco, bitter chocolate and spice.
Medium to full body, firm tannins and a fresh finish.

DECANTER - Decanter World Wine Awards 2016 - Juin 2016
87/100 - BRONZE MEDAL

Fine scents of berries, cherries and with a discreet spice. Juicy fruit
presence on the palate, lovely chewy tannin finish.

BORDEAUX TOTAL - René Gabriel - Avril 2014

16/20
Dunkles Granat, recht satt in der Mitte, rubiner Rand. Hochst

eigenwilliges Bouquet, wirkt gemusig, Bakelitnoten, schwarze
Pflaumenhaut. Im Gaumen dicht und erstaunlich samtig, Lakritzeténe im
sanft bitteren Finale. Schwieriges Muster?

Grand Cru Classé

FALSTAFF - Peter Moser - Avril 2014

89/100

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarter Wasserrand, mit zartem
Nougat unterlegte schwarze Beerenfrucht, ein Hauch von Krautern und
Gewdrzen. Mittlere Komplexitét, reife Pflaumen, gut integrierte Tannine,
zarter Nougat im Abgang, ein vielseitiger Speisenbegleiter.

B MY BORDEAUX - Christer Byklum - Avril 2014 los d@S
88-90/100 [acobins
Dark ruby. Dark fruits, plums, rich nose. Fresh acidity, ripe tannins, fruity, o

rich, manages to stay fresh, good length.

Saint-Emilion Grand Cru

Bermard et Thibaut Decoster Propriétaires 2 Saint-Emilion

GAULT & MILLAU - Pierre Guigui - Mai 2014

14,5/20

Beau panier de cerises noires et de cassis. La minéralité apporte de la
tendresse en milieu de bouche sur des tanins un peu fermes aujourd’hui,
mais I'ensemble est équilibré et construit.

LE GUIDE HACHETTE DES VINS 2017 - Septembre 2016
*

Pavé d’une robe intense et éclatante, le vin du Clos des Jacobins joue
sur le registre de la finesse et de I'élégance, avec son bouquet délicat et
complexe de noyau, de merlot mar, d’épices douces (cannelle), dans une
ambiance subtilement boisée. La bouche, 'unisson du nez séduit par sa
souplesse, sa rondeur et sa trame de tanins déja soyeux.
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Clos des ]acob ins & COMMENTAIRES DE DECUSTATION
Grand Cru Classé MAG;‘ELé(');T*'E':AUT 2013

THE WINE ADVOCATE - Robert Parker - Aout 2014

88-90/100

It has taken this property several decades to rebound following its sale by
the Cordier family. Now under new ownership and with Hubert de Bouard
consulting, the 2013, a blend of 80% Merlot, 18% Cabernet Franc and 2%
Cabernet Sauvignon, exhibits a dense ruby/purple color, aromas of
vanillin, charcoal embers, black currants and sweet cherries, and a
medium-bodied, surprisingly fleshy, succulent personality. Atypical for the
vintage, this is a noteworthy success as well as a major sleeper of the
vintage. It should sell for a realistic price when released in early 2015.
Drink it over the next 7-10 years.

JEAN-MARC QUARIN - Jean-Marc Quarin - Avril 2014

14,75-15/20

Couleur sombre. Nez fruité. Bouche tendre, fruitée, savoureuse, bien
construite de corps et longueur moyens.

LE FIGARO ET VOUS - Frédeéric Durand Bazin - Octobre 2016
3/5

Thibaut et Magali Decoster conduisent avec un bel entrain cette jolie Grand Crn C 1R
propriété située a I'entée du village de Saint-Emilion. Nez de poivre blanc, el
de poivron rouge, de fruits rouges, notes vanillées. Bouche encore un
peu dure. Reste une belle réussite dans un millésime compliqué.

LE FIGARO.FR - Bernard Burtschy - Juin 2014
15,5/20
Un beau dense avec de la matiere, petite pointe végétale qui donnera de

la fraicheur, bonne longueur. Clos des
MARK SQUIRES’ BULLETIN BOARD - Kevin Shin - Avril 2014 ,?E-iCOfbms
90/100

Expressive modern nose, fresh blueberries, cassis, milk chocolate and ——

Bernard ec Thibaut Decoster Propriétaires & Saint-Emilion

coconut. Big scale wine, excellent concentration, intense yet soft and
round palate impression and long seamless finish. Showing nice overall
balance.

PERSWIJN - Ronald de Groot - Juin 2014

***(*)

Elegant, aangenaam fruit, concentratie, kersen en wat chocola, laurier en
drop.

RVF - Antoine Gerbelle - Mai 2014

13-14/20

Le boisé suave occupe le nez, puis I'attaque en bouche. La fraicheur et le
croquant n’arrivent qu’en finale avec une pointe chaleureuse.
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Clos des Jacobins N e oree, - mon
Grand Cru Classé MACALL IR EANT 2013

VII}IUM - Rolf Bischel & Barbara Schroeder - Mai 2014

16/20

The extract in this well-showcased sample is at its limit, yet overall it has
quality, good flavor, ripe tannins, which display freshness all the same;
virtually no harshness. It should mature into an excellently crafted,
trendily cheerful, modern wine in the style of a Super Tuscan. That’s
something of an achievement in a year such as this one.

THE WINE CELLAR - Jeff Leve - Mai 2014
86-88/100

With floral and plum notes in the nose, there is a softness in the mouth,
finishing with black raspberries and some dryness in the finish.

VINOUS - /an d’Agata - Mai 2014 Grand Crn CLIR
86-89/100 -
Inky purple. Rich aromas of dark cherry, cocoa and graphite. Quite sweet
and rich in the mouth, with ripe black fruit and smoky vanilla flavors.
Finishes clean and persistent, with rising mouthcoating tannins and a hint
of coffee from the oak.

WINE ENTHUSIAST - Roger Voss - Avril 2014 3
87-89/100 Clos des

This is a soft and fruity wine, with gentle berry flavors and a smoky new- T c
wood character. J acobins
THE WINE DOCTOR - Chris Kissack - Avril 2014 e
13,5-14,5/20

Pretty, perfumed, black plum fruit on the nose, floral, appealing and
elegant in style. The palate is tense, but has some clearly expressed fruit,
dark and substantial but with freshness and tension. The fruit feels a little
more roasted and bitter towards the end admittedly, but the savoury
texture it sits in still appeals. Lots of broad, ripe, extracted tannins
throughout, and a big flourish of tannins at the end.
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